
MENU
VARIERAR UNDER SÄSONGEN

VAIHTELEE SESONGIN AIKANA
VARIES DURING THE SEASON

Plankstek

 The One & Only 

Flamberad

Roquefortstek

Flamberad

Pepparstek

Filé Salsa de

Vino

 T i l l ä g g  t i l l  m e n y

G r i l l e d  C h e e s e  S a n d w i c h  á  1 2  e

B L T  B a c o n  
L e t t i c e  T o m a t o  S a n d w i c h  á  1 5  e

C a e s a r  s a l l a d  m e d  r ä k o r   á  2 5  e  
    s a l l a d  m e d  d r e s s i n g ,  h y v l a d
    p a r m e s a n  o c h  b r ö d k r u t o n g e r

C a e s a r  s a l l a d  m e d  k y c k l i n g  á  2 5  e  
    s a l l a d  m e d  d r e s s i n g ,  b a c o n ,
    h y v l a d  p a r m e s a n  o c h  Å l a n d s  
    s v a r t b r ö d k r u t o n g e r
    / f i n s k  g r i l l a d  k y c k l i n g  b r ö s t f i l e
 

 E x t r a  m e n y y l l e
G r i l l a t t u  j u u s t o  S a n d w i c h  á  1 2  e

B LT  B a c o n  L e t t i c e  To m a t o
S a n d w i c h  á  1 5  e

C a e s a r  s a l a a t t i  k a t k a r a v u i l l a  
    á  2 5  e  
    s a l a a t t i k a s t i k e ,  h ö y l ä t t y ä    
    p a r m e s a n j u u s t o a  j a  
    p a a h d e t t u j a  l e i p ä k u u t i o i t a

C a e s a r  s a l a a t t i  c h i c k e n  ( f i )
    á  2 5  e  r aas t e t t u a
    p a r m e s a n j u u s t o a  j a  
    A h v e n a n m a a n  m u s t a n  l e i v ä n  
    p a a h d e t t u j a  k u u t i o i t a  j a  
    s u o m a l a i s t a  g r i l l a t t u a  
    k a n a n r i n t a a
 

E x t r a  o p t i o n  f o r  t h e  m e n u
G r i l l e d  C h e e s e  S a n d w i c h  f o r  1 2  e

B LT  B a c o n  L e t t u c e  To m a t o
S a n d w i c h  f o r  1 5  e

C a e s a r  s a l a d  w i t h  s h r i m p  f o r  2 5  e  
    s a l a d  d r e s s i n g ,  g r a t e d  p a r m e s a n
    c h e e s e  a n d  c r u n c h y  b r e a d  p i e c e s

C a e s a r  s a l a d  w i t h  c h i c k e n  ( f i )  
    f o r  2 5 e  
    s a l a d  d r e s s i n g ,  c r i s p y  b a c o n ,  
    g r a t e d  p a r m e s a n  c h e e s e ,  a n d  
    t o a s t e d  c u b e s  o f  B l a c k  Å l a n d  
    b r e a d   a n d  
    F i n n i s h  g r i l l e d  c h i c k e n  b r e a s t

T e r v e t u l o a  p ö y d ä n  v a r a u s t a   W e l c o m e  t o  b o o k  a  t a b l e   

V ä l k o m n a  a t t  b o k a  b o r d  + 3 5 8  1 8  3 8 4 4 7  /  m a i l =  i n f o @ e c k e r o h o t e l l . a x

Seafood, kalaruokia, liharuokia, burgare lihaa/ chicken/ vegan, salaatteja, Lasten ruokalista & jälkiruokia

Seafood, fiskrätter, kötträtter, burgare kött/ / vege, sallader, Barnmeny & efterrätter

Seafood, fish dishes, meat dishes, burgers meat/chicken/vegan, salads, children's menu & desserts



Husets specialiteter
oxinrefilé från Åland ca 180 g
Specialrätten lagas minst för 2 personer 

Pris á 39 e för 2 pers = 78 e 

 Flamberad Pepparstek med 
konjaksgräddsås
 (minst för 2pers.) 

 Flamberad Roquefortstek 
med 

Mie du Pain Tomat ,
bacon bönor

 (minst för 2pers.) 

 Flamed Pepper
Steak with 

cognac cream
sauce (at least
for 2 people) 

 Liekitetty
Pippuripihvi 

konjakki-
kermakastikkeella

 (väh.2pers.) 

House specialties: Åland beef tenderloin approx.
180 g

The special dish is prepared for at least 2 people.
Price 39 e for 2 people = 78 e 

Talon erikois klassikot 
naudan sisäfilée Ahvenanmaalta 

 noin 180 g
Annoksia valmistetaan vähintään  kaksi

samanlaista annosta 
Hinta á 39 / kahdelle 78 e 

 Liekitetty
Roquefortpihvi ,

Mie du Pain
Tomaatti, 

pekonipavut 
 (väh.2pers.) 

 Flamed
Roquefort steak,

Mie du Pain
Tomato, bacon
beans (min. 2

pers.) 


